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S E A S O N A L   C O U R S E
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Caress Course 
－		カレスコース	－	

￥6,500 per person 

豊洲市場から届く、旬の⿂介やお野菜、�
ブランド豚を愉しむスタンダードコース�

A  M  U  S  E 

ヒトクチマルゲリータ�
HITOKUCHI Margherita 

A  P  P  E  T  I  Z  E  R 

鰆のカルパッチョ��
 Mackerel carpaccio 

H  O  T  A  P  P  E  

釜焼きアスパラとグアンチャーレ�
Oven-baked asparagus and guanciale 

P  A  S  T  A 

本⽇のおすすめ�
Today's Pasta 

M  A  I  N  D  I  S  H 

本⽇のブランド豚 ⼜は�
Today's brand Pork 

最上⽜ランプ⾁�
Japanese black beef rump steak 
（ + 700 yen per person ) 

D  O  L  C  E 

パティシエールの気まぐれ�
Today's whimsical dolce

WMAIN Course 
－		ダブルメインコース	－	

￥7,800 per person 

季節野菜とお⿂料理、     �
和⽜を愉しむダブルメインコース�

A  M  U  S  E 

�ヒトクチマルゲリータ��
HITOKUCHI Margherita  

A  P  P  E  T  I  Z  E  R 

�鰆のカルパッチョ�
 Mackerel carpaccio 

H  O  T  A  P  P  E  

釜焼きアスパラとグアンチャーレ��
Oven-baked asparagus and guanciale 

P  A  S  T  A 

本⽇のおすすめ�
Today's Pasta 

F  I  S  H 

本⽇のお⿂料理�
Today's Fish 

M  A  I  N  D  I  S  H 

最上⽜ランプ⾁�
Japanese black beef rump steak 

D  O  L  C  E 

パティシエールの気まぐれ�
Today's whimsical dolce

chef Course 
－		シェフコース	－	

￥8,500 per person 

シェフが厳選した⾼級⾷材と�
特選和⽜を愉しむハイエンドコース�

A  M  U  S  E 

⼋甲⽥⼈参の濃厚スープ�
Hakkoda carrot rich soup 

A  P  P  E  T  I  Z  E  R 

⽢海⽼とタルタルとクスクス�
Sweet shrimp, tartar and couscous 

H  O  T  A  P  P  E  

鯖のパイ包み焼き�
Baked mackerel in pie 

P  A  S  T  A 

新⽟葱とアンチョビ�
New onion and anchovies 

F  I  S  H 

キンキのブレゼ�
Kinki braised 

M  A  I  N  D  I  S  H 

⼭形県最上⽜フィレ⾁�
Roasted Yamagata Mogami beef 

D  O  L  C  E 

パティシエールの気まぐれ�
Today's whimsical dolce


