
※22：00以降は深夜料として10%頂戴しております   ※スプリットチャージはお一皿100円を頂戴しております

Antipasti

Today's Fresh Fish

Petit Caprese  cocktail glass style

Spicy Garlic Shrimp

Soup of the Day

Bagna Cauda,Seasonal Fresh Vegetables

Green Salad , Balsamico Dressing

Green Salad with Prosciutto,Parmigiano,Balsamico sauce

獲れたて鮮魚のカルパッチョ　お魚に合ったあしらいで

フルーツトマトと水牛のモッツァレラチーズ、バジルの小さなカプレーゼ

スパイシーガーリックシュリンプ

本日のスープ

新鮮季節野菜のバーニャカウダ

              シンプルなグリーンサラダ　自家製バルサミコドレッシング

生ハムとパルミジャーノチーズのグリーンサラダ　自家製バルサミコドレッシング

1300

900

1000

650

1100

Regular/650      Large/950

Regular/1150    Large/1450

Chef's Special

ペンネアラビアータ

江戸前あさりのボンゴレ

魚介沢山のペスカトーレ

Classic

Pasta

Penne all'Arrabbiata

Vongole Rosso or Bianco

Pescatora

900

Bianco/2100  Rosso/2200

Bianco/1400   Rosso/1500

Pappardelle with Ragout Azumino Premium Pork and Tomato 

Pumpkin Cream sauce Tagliatelle with Hiroshima moule , Hokkaido adductor muscle 

Fresh Tomato sauce Tagliatelle with Snapper

Peperoncini with Fresh Sea Urchin

Bolognese ,Japanese Beef, Rigatoni

1480

安曇野放牧豚とシシリアンルージュのラグー　パッパルデッレ

かぼちゃのクリームソース　広島県産ムール貝と北海道産帆立貝柱をからめて

愛媛真鯛とフレッシュトマトの自家製タリアテッレ　タイムの香り

北海道産生うにを贅沢に使ったペペロンチーノ

和牛のボロネーゼ　リガトーニ

1680

1480

1600

1800

Margherita (Tomato sauce,Mozzarella,Basil)

Italiano(Salsiccia,Tomato,Mozzarella)

Chicken,Spnachi,Egg, cream sauce Mozzarella,

Fungi (Japanese mushrooms,mushroom sauce,Mozzarella,Black Pepper)

Quattro Formaggio (Parmigiano,Pecorino,Gorgonzola,Grana Padano)

マルゲリータ

イタリアーノ

スモークチキンとホウレン草のビスマルク　軽いクリームソース

絶品　フンギ

クアトロフォルマッジョ

1480

1680

1780

1800

1900

Pizza
生地、水、温度、相性にこだわり石窯で焼き上げました

10inch/26~7cm

Seafood Tomato sauce Risotto

Quattro Formaggi

Foie gras Risotto

Risotto with Ragout Duck , Leek

海の幸の恵みのトマトリゾット

クアトロフォルマッジョのリゾット

フォアグラリゾット

鴨のラグーとポワローのリゾット

1500

1500

1600

1380

Risotto

Pesce

Fish of the Day
本日のお魚料理

天然平目とヴェルモットのグラタン仕立て　

Gratin style , Natural Halibut and Vermouth

Daily Price

2200

Carne

Grilled Saisai Chicken with Herb Bread crumbs

Cotoletta alla Milanese(Veal Loin with Born)Tomato Sauce

Roasted Premium Pork(Maibuta(short loin), Salsa Verde

Grilled Today's Japanese Beef

香草パン粉をまとった菜彩鶏のグリエ

仔牛のカツレツ　ミラノ風

安曇野放牧豚’舞豚’ロースのオーヴン焼き　サルサヴェルデ

本日の特選和牛リブロースのグリエ

1680

2400

2980～

Full 2100  /   Half  1600

本日の鮮魚のアクアパッツァ仕立て　ロッソまたはビアンコで
Today's Fresh Fish Acqua Pazza Style (Rosso/Bianco)

Bianco/2100   Rosso/2200

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 Tarte-tatin

    Premium Earl Gray ,Creme Brulee

　　　　　　　　　　　　　　　　　　Gorgonzola Cheese Cake

                 Raw Chocolate                                     Classic Tiramisu

フレッシュ苺を包んだホワイトチョコレートのモンブラン
ストラズベリーソルべとご一緒に

　　　　　　　　　　　　　　キャラメリゼしたリンゴのオーヴン焼き　シナモンアイス添え

    プレミアムアールグレイのなめらかクレームブリュレ

　　　　　　　　　　　　　ゴルゴンゾーラのチーズケーキ　蜂蜜アイスを添えて

            口どけ生チョコレート                           クラシックティラミス

   800

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　750

    800

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　       800

                                     630                                                                    680

Dolce

バニラアイスクリーム / 蜂蜜アイスクリーム / シナモンアイスクリーム / 

ストロベリー&ラズベリーのソルべ / 苺のソルべ

Vanilla , Honey , Cinnammon , 

Mango Sorbet , Strawberry Sorbet

630

  White Chocolate Mont Blanc with Fresh Strawberry, Straspberry Sorbet

630


